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Zum Apéro

Hauswurst mit Gemisepickles 9.-
Alpkase-Mackli mit Feigenconfit 7
Vorspeisen

Gemischter Salat ein bunter Einstieg mit Rohkostsalaten 10.50
Saisonaler Blattsalat mit Ei und gerésteten Kernen 8.50
Randen-Apfelsalat mit Ziegenfrischkise und gerssteten Niissen an Honig-Baumnussdressing 14.50
Mariniertes Kiirbiscarpaccio mit Téte de Moine und karamellisierten Kirbiskernen 14.50
Kiirbiscremesuppe mit Schoggi-Chilikernen und seinem Oel 10.50
Hauptgerichte

Rindshuftsteak iiberbacken mit Krauterbutter 44.-
angerichtet mit selbstgemachten Pommes Frites

Rehpfeffer aus Schweizer Jagd mit seiner Garnitur 38.-
Rehschnitzel oder Rehgeschnetzeltes aus Schweizer Jagd mit Pilzen und Rahmsauce 46.-

Die Wildgerichte werden angerichtet mit Herbstgemiise, eingemachten Friichten von unseren
Hochstammb&umen und karamellisierte Marroni, dazu servieren wir Quarkchnépfli

Hornli und Wild-Gehacktes 24.-

mit Ankebrésmeli und Apfel-Birnenmus

Herbstteller Herbstgemiise, eingemachte Friichte, karamellisierte Marroni, 34.-
angerichtet mit Quarkchn&pfli und Pilzen dazu Rahmsauce

Vegi-Rosti mit saftiger Birne, iiberbacken mit Safran-Raclette, geréstete Niisse 28.-
Tagesempfehlung der Service informiert

Buntes Wildgemiise mit Marroni als Beilage zu einem Hauptgericht 6.50

Anderungen vorbehalten alle Preise in CHF und inkl. 8.19% MwSt. kleine Portionen 15% Reduktion



Burgerversammlung
Immer am 1. Mittwoch des Monats (Ausnahmen Metzgete, Spezialanlasse und Ferien)
Am Mittwoch 7. Oktober 2026 servieren wir ausschliesslich Burger im selbstgemachten Brétchen

mit Pommes Frites uns Krautsalat. Vorspeisen und Sides kénnen dazubestellt werden.
Kein a la carte an diesem Abend.

Metzgete Winter 2026/2027

Ich warte noch auf die Bestatigung der Daten durch den Stéremetzger.
Sobald dies passiert ist, finden Sie die Metzgete Daten auf unserer Homepage
oder im Newsletter. Danke fir lhre Geduld.



