Wirtschaft LéN Bangerten

Zum Apéro

Hauswurst mit Gemisepickles 9.-
Alpkase-Maockli Alp Ramosa, Val Lumnezia mit Aprikosensenf 7.-
Zvieriplattli Fleischware, Kase und Gemiisepickles 23.50
Vorspeisen

Gemischter Salat ein bunter Einstieg mit Rohkostsalaten 10.50
Saisonaler Blattsalat mit Ei und gerésteten Kernen 8.50
Fenchel-Tarte-Tatin mit Ziegenfrischkise, getrockneten Kirschen und Rucola an Honig-Baumnussdressing 18.50
Gerostete Friihlingszwiebeln mit Miso-Mayonnaise und Sonnenblumenkernen 14.50
Spargelcremesuppe mit gerésteten Mandeln und Spargeleinlage 10.50
Hauptgerichte

Rindshuftsteak iiberbacken mit Krauterbutter (ca. 200gr) 44.-
angerichtet mit selbstgemachten Pommes Frites

Panierte Schnitzel vom Seelander Schwein 28.-
angerichtet mit Preiselbeeren und selbstgemachten Pommes Frites

Kalbsgeschnetzeltes mit Rahmsauce 38.-
und Champignons, angerichtet mit Résti vom Holzofen

Pouletbrust im Speckmantel mit Tomaten-Knoblauchbutter 36.-
angerichtet mit Ofengemiise und Pommes Frites

Eglifilets Miillerinnen-Art mit Orangenmayonnaise 39--
angerichtet mit nussbrauner Butter, Salzkartoffeln oder Pommes Frites

Juni-Rosti 28.-
vom Holzofen mit Tomme Vaudoise, Honig, Rucola, gerésteten Niissen und Rosmarin-Kirschen

Griine Spargel-Rondellen im Eierteig 28.-
mit brauner Butter, gerésteten Mandeln, Spargeln und Téte de Moine

Hergestellt aus unseren eigenen griinen Bangerter-Spargeln in Zusammenarbeit mit Ingredienza Bern

Saisonales Gemiise als Beilage zu einem Hauptgericht +5.50

alle Preise in CHF und inkl. 8.19% MwSt. kleine Portionen 15% Reduktion



