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Zum Apéro

Hauswurst mit Gemisepickles 9.-
Alpkase-Maockli Alp Ramosa, Val Lumnezia mit Aprikosensenf 7.-
Zvieriplattli Fleischware, Kase und Gemiisepickles 23.50
Vorspeisen

Gemischter Salat ein bunter Einstieg mit Rohkostsalaten 10.50
Saisonaler Blattsalat mit Ei und gerésteten Kernen 8.50
Fenchel-Tarte-Tatin mit Ziegenfrischkise, getrockneten Kirschen und Rucola an Honig-Baumnussdressing 18.50
Zucchetti-Carpaccio mit Téte de Moine und Pistazien 14.50
Spargelcremesuppe mit gerésteten Mandeln 10.50
Hauptgerichte

Rindshuftsteak iiberbacken mit Krauterbutter ca. 200gr 44.-

angerichtet mit Berner Frites

Tatar vom Rind 120gr 23.- und 200gr 34.-
angerichtet mit Gemisepickles und Butter, dazu Toast

Kalbsgeschnetzeltes mit Rahmsauce 38.-
und Champignons, angerichtet mit Résti vom Holzofen

Cordonbleu vom Seelander Schwein 32.-
angerichtet mit Saisongemiise, Preiselbeeren und Berner Frites

Sommer-Burger 28.-
mit wiirzigem Pulled Pork, Kirschen, mariniertem Rotkraut, Austernseitlingen
angerichtet mit Berner Frites und Randen-Ketchup

Eglifilets Miillerinnen-Art mit Orangenmayonnaise 39--
angerichtet mit nussbrauner Butter, Salzkartoffeln oder Pommes Frites

Ofen-Randen mit Burrata 29.-
im Ofen gebackene Randen, tiberbacken mit Burrata, dazu Rucolapesto und Polentaschnitte

Juni-Rosti 28.-
vom Holzofen mit Tomme Vaudoise, Honig, Rucola, gerésteten Nissen und Rosmarin-Kirschen

Saisongemiise als Beilage zu einem Hauptgericht +5.50

alle Preise in CHF und inkl. 8.19% MwSt. kleine Portionen 15% Reduktion



