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Wirtschaft L 24, :N Bangerten

Zum Apéro

Hauswurst mit Gemisepickles 9.-
Alpkase-Maockli mit Aprikosensenf 7-
Vorspeisen

Gemischter Salat ein bunter Einstieg mit Rohkostsalaten 10.50
Saisonaler Blattsalat mit Ei und gerésteten Kernen 8.50
Wintersalat Blattsalate mit Téte de Moine, Kiirbis, gebratenem Speck und 14.50
gerdsteten Nussen an Honig-Baumnussdressing

Schwarzwurzeln mit Pumpernickel und Orangenmayonnaise 14.50
Tagessuppe der Service informiert

Hauptgerichte

Rindshuftsteak iiberbacken mit Krauterbutter 44.-
angerichtet mit selbstgemachten Pommes Frites

Tatar vom Rind (120gr/200gr) 23.-/34.-
angerichtet mit eingemachten roten Zwiebeln, Gemisepickles und Butter

dazu servieren wir Toastbrot

Bauernbratwurst aus eigener Metzgete 24.-
mit Zwiebelsauce und Résti vom Holzofen oder mit selbstgemachten Pommes Frites

Cordonbleu vom Seelinder Schwein 34.-
gefiillt mit Schinken und Greyerzer, angerichtet mit Saisongemiise und Pommes Frites

Eglifilets Miillerinnen-Art mit Orangenmayonnaise 39--
angerichtet mit Salzkartoffeln oder Pommes Frites

Vegi-R6sti vom Holzofen mit Vacherin Mont d’Or AOP, eingemachter Bozibirne und gerésteten Niissen 28.-
Polenta Valdostana 28.-
samige Polenta mit Cicorino rosso, Blauschimmelkise und Apfel-Chutney

Buntes Saisongemiise als Beilage zu einem Hauptgericht 5.50
Sauerkraut zu einem Hauptgericht +4.-

alle Preise in CHF und inkl. 8.19% MwSt. kleine Portionen 15% Reduktion



