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Vorspeisen
Gemischter Salat - cin bunter Einstieg

Saisonaler Blattsalat mit gerssteten Kernen & Ei

Wintersalat Blattsalate mit Téte de Moine, gebratenem Speck, Kirbis und

gerésteten Nissen an Honig- Baumnussdressing
Gelberbsensuppe mit Rauchmandeln und Petersilie

Gelberbsensuppe mit Gnagi und Petersilie

Metzgete

9.-/10.50
7.50/8.50

14.50

10.50

Brdgu und o jedi Wurst: és het nume, solang's het! Mir choufe keini Wiirst derzue, es sy alli sélber gmacht vo 1 Séili
wo mir am Méntig hie im Betrieb hei gmetzget. Ds Séili hei mir vom Ernst Héni in Diessbach. Gschlachtet vo dr

Metzgerei Widmer in Grossaffoltern.

Bauvernbratwurst nature

Bavernbratwurst mit Zwiebelsauce

angerichtet mit Résti oder hausgemachten Pommes frites
zusatzlich Saverkraut

zusétzlich Apfelmus

Bragu mit glasierten Riebli und Beilage nach Wahl (Rasti/Hérnli/Pommes Frites)

Metzgteller

Blut- Leber- und Bratwurst mit Zwiebelsauce

dazu Brégu, Résti oder Hornli mit Ankebrésmeli, Saverkraut & Apfel- Quittenmus

Blut- und Leberwurst mit Zwicbelsauce
dazu Résti oder Hornli mit Ankebrésmeli, Saverkraut & Apfel- Quittenmus

Blut- oder Leberwurst mit einer Bratwurst
mit Zwiebelsauce, angerichtet mit Résti oder Hérnli mit Ankebrésmeli
dazu Sauerkraut & Apfel- Quittenmus

Leberwurst mit Zwiebelsauce
dazu Ré&sti oder Hornli mit Ankebrésmeli, Sauverkraut & Apfel- Quittenmus

Blutwurst mit Zwiebelsauce
dazu Résti oder Hérnli mit Ankebrésmeli, Saverkraut & Apfel- Quittenmus

Schweinskotelette Gberbacken mit Krauterbutter
angerichtet mit hausgemachten Pommes Frites

Schweinskotelette nature (ca. 250gr)

13.50
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24.50

38.-

32.-

32.-

28.-

28.-

32.-
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