Wirtschaft LCN Bangerten

Zum Apéro

Hauswurst mit Gemusepickles 9.
Alpkase-Mackli Alp Ramosa, Val Lumnezia mit Aprikosensenf 7
Rohschinken aus unserem «Chuchirouch» mit Gemisepickles 9.-
Vorspeisen

Gemischter Salat ein bunter Einstieg mit Rohkostsalaten 10.50
Saisonaler Blattsalat mit Ei und gerésteten Kernen 8.50
Spitzkohl auf Ingwercreme mit Gewiirzsl 14.50
Mariniertes Zucchetti-Carpaccio mit Téte de Moine und Pistazien 14.50
Rindsbouillon mit Mohnfladli 9.
Hauptgerichte

Rindshuftsteak iiberbacken mit Krauterbutter ca. 200gr 44.-

angerichtet mit Berner Frites

Tatar vom Rind 120gr 23.- und 200gr 34.-
angerichtet mit Gemiisepickles und Butter, dazu Toast

Glasierte Kalbshaxe Gremolata 38.-
mit sommerlichem Gemiise und Krautern, angerichtet mit Polenta Valdostana

Cordonbleu vom Seelinder Schwein 34.-
angerichtet mit Saisongemiise, Preiselbeeren und Berner Frites

Hausgemachte Bauernbratwurst an Zwiebelsauce 24.-
angerichtet mit Berner Frites

Eglifilets Miillerinnen-Art mit Orangenmayonnaise 39--
angerichtet mit nussbrauner Butter, Salzkartoffeln oder Berner Frites

Gerostete Peperoni auf Polenta Valdostana mit Eidotter 28.-
Ziegenfrischkise-Thymian-Quadrolini im Eierteig 28.-

angerichtet mit Honig-Feigen aus unserem Garten, gerésteten Niissen und fermentiertem Kampotpfeffer

Saisongemiise als Beilage zu einem Hauptgericht +5.-

alle Preise in CHF und inkl. 81% MwSt. kleine Portionen 15% Reduktion

Leider eignen sich unsere gelagerten Kartoffeln nicht mehr fiir die Herstellung von Résti und Pommes Frites.
Bis die neuen Kartoffeln alt genug sind, Giberbriicken wir mit anderen Beilagen und zugekauften Berner Frites



